


  

 
 
VINIFICAZIONE: Le uve raccolte sono state vinificate separate a temperatura 
controllata tra i 28°-30°C. La fermentazione alcolica si protrae per circa 18-20 
giorni, Elevazione in legno per circa 24 mesi. 
 

AFFINAMENTO: Affinamento in Bottiglia per circa 9 mesi 
 

BOTTIGLIA: Bordolese 0,75 l 
________________________________________________________________ 
 
CARATTERISTICHE SENSORIALI 
 
COLORE: Rosso Rubino Intenso. 
 

PROFUMO: Peperone, Piccoli Frutti rossi 
 

ABBINAMENTO/SAPORE: Bene con Arrosti, Bistecche alla Bassanina, 
Cacciagione di stagione 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


