


VINIFICAZIONE: Le uve raccolte sono state vinificate separate a temperatura
controllata tra i 14°-16°C. La fermentazione alcolica si protrae per circa 40-45
giorni con permanenza sulle fecce per circa 4 mesi.

AFFINAMENTO: Dopo la permanenza sulle fecce fini viene travasato e assemblato
per l'imbottigliamento.

BOTTIGLIA: Renana 0,75 [

CARATTERISTICHE SENSORIALI

COLORE: Giallo paglierino, con riflessi verdognoli
PROFUMO: Pompelmo rosa, buccia di mandarino

ABBINAMENTO/SAPORE: Aromatico, Ottima acidita, si abbina bene con
piatti vegetariani in genere, pietanze a base di pesce.



